2012～ 2013学年第 1学期理工学院   食品科学与工程专业 

2009级本科生课程安排表 

学生人数：33人(内29、 外4)人      内招 22人、外招4

	
	1、 2节

8：00-9：50
	3、4节

10：20-12：10
	6、7、8、9节

14：00-17：50
	11、12、13节

19：00-21：50

	一
	发酵食品加工与质量控制 (1-13周)

A1207

包惠燕

 选修2

(09食科、09食质合)
	食品添加剂制备与应用

A211

晏日安
选修3

（09食质、09食科合）
	发酵食品加工与质量控制实验

包惠燕

时间由老师定
(09食科、09食质合)

	

	二
	
	食品工厂设计概论

A1207

胡长鹰

选修2

（09食科、09食质合）
	园艺产品加工学实验

 (1-12周) 

第二理工楼516

段翰英


	食品科技文献检索

(1-6)

A403
汪勇 

选修1

(09食科、09食质合)

	三
	食品营养学

A1207

包惠燕

选修2

(09食科、09食质合)

(09食质必修、09食科选修)
	园艺产品加工学

A122

段翰英

选修2.5


	
	农副产品综合利用

（11-12）

A605
汪勇

选修2

(09、10食科、09、10食质合)

	四
	
	
	食品添加剂制与应用实验（食科）

  第二理工楼541、544

  李存芝

 2012/4/14停课一次
	

	五
	肉制品加工与质量控制（含实验）

A603

李爱军

选修2.5

(09食科、09食质合)
	转基因食品安全性评价（1-9周）
A124

白卫滨

选修1

(09、10食科、09、10食质合)
	肉制品加工与质量控制实验

（1-12周）

      李爱军

(09食科、09食质合)
	


注： “A”字头代表新教学楼

2012～ 2013学年第 一学期理工学院  食品质量与安全专业 

2009级本科生课程安排表 

学生人数：40人  ( 内招28、外招 12)                                            
	
	1、 2节

8：00-9：50
	3、4节

10：20-12：10
	6、7、8、9节

14：00-17：50
	11、12、13节

19：00-21：50

	一
	发酵食品加工与质量控制 (1-13周)

A1207

包惠燕

 选修2

(09食科、09食质合)
	食品添加剂制备与应用

A211

晏日安
选修3

（09食质、09食科合）
	发酵食品加工与质量控制实验

包惠燕

(09食科、09食质合)
时间由老师定
	

	二
	
	食品工厂设计概论

A1207

胡长鹰

选修2

（09食科、09食质合）
	园艺产品加工质量与控制实验

第二理工楼516

段翰英

	食品科技文献检索

(1-6)

A403
汪勇 

选修1

(09食科、09食质合)

	三
	食品营养学

A1207

包惠燕

必修2

(09食科、09食质合)

(09食质必修、09食科选修)
	
	食品添加剂制备应用实验（食质）

第二理工楼541、544

 李存芝（10-18周）


	农副产品综合利用

（11-12）

A605
汪勇

选修2

(09\10食科、09\10食质合)

	四
	
	园艺产品加工质量与控制

A514

段翰英

选修3


	食品毒素检测技术实验

吴建中

（限09食质选）

（第7、11周上形势与政策）


	食品毒素检测技术（1-9周）

A314

吴建中

选修2

（限09食质选）

	五
	肉制品加工与质量控制（含实验）

A603

李爱军

选修2.5

(09食科、09食质合)
	转基因食品安全性评价（1-9周）
A124

白卫滨

选修1

(09、10食科、09、10食质合)
	肉制品加工与质量控制实验

（1-12周）

      李爱军

(09食科、09食质合)
	


注： 1、 “A”字头代表新教学楼

2012～ 2013学年第 1学期理工学院 食品科学与工程专业

2010级本科生课程安排表 

  学生人数： 27人  内招 25、外招 2)

	
	1、2节

8：00-9：50
	3、4节

10：20-12：10
	6、7、8、9节

14：00-17：50
	11、12、13节

19：00-21：50

	一
	食品生物技术导论

A316
彭喜春

选修3


	
	食品生物技术导论实验

彭喜春

时间由老师定

（10食科、10食质合）
	

	二
	
	食品免疫学分析技术
     A314

 唐勇 王宏  向军俭

选修3

(10食科、10食质合)
	食品免疫学分析技术实验        

生科楼416

 唐勇 王宏

(10食科、10食质合)


	

	三
	
	
	仪器分析（7-9）
A1207

蔡怀鸿

选修3

（10食科、10食质合）

（食科选修、食质必修）
	农副产品综合利用

（11-12）

A605
汪勇

选修2

(09\10食科、09\10食质合)

	四
	食品工艺学导论

A1207

李爱军

必修2

（10食科/10食质合）

	
	食品工程原理实验

第二理工楼526

傅亮

必修1

(09食科是必修,09食质是选修)

第7、11周上形势与政策
	马克思主义基本原理(内招)(11-13节) A505

柏元海

必修3

(10食科合)



	五
	
	转基因食品安全性评价（1-9周）
A124

白卫滨

选修1

(09、10食科、09、10食质合)
	仪器分析实验

（3-14周）（14:30开始）

化学楼仪器分析室

孟建新 杨培慧 何康明

周艳晖

选修1

（10食科、10食质合）

（食科选修、食质必修）
	


注：1、 “A”字头代表新教学楼

2、10食品科学与工程  《食品工程原理设计》  必修2学分，2周，指导老师：傅亮.时间由老师定。

3、10食品科学与工程  《金工实习》  必修2学分，1周，指导老师：张广文。时间由老师定。
2012～ 2013学年第 1学期理工学院食品质量与安全专业

2010级本科生课程安排表 

  学生人数：38人( 内招 28、外招10)

	
	1、2节

8：00-9：50
	3、4节

10：20-12：10
	6、7、8、9节

14：00-17：50
	11、12、13节

19：00-21：50

	一
	
	
	食品生物技术导论实验

彭喜春

时间由老师定

（10食科、10食质合）
	

	二
	
	食品免疫学分析技术
     A314

 唐勇 王宏  向军俭

选修3

(10食科、10食质合)
	食品免疫学分析技术实验        

生科楼416

 唐勇 王宏

(10食科、10食质合)


	

	三
	食品生物技术导论

A514
彭喜春

必修3


	
	仪器分析（7-9）

A1207

蔡怀鸿  

 必修3

（10食科、10食质合）

（食科选修、食质必修）
	农副产品综合利用

（11-12）

A605
汪勇

选修2

(09\10食科、09\10食质合)

	四
	食品工艺学导论

A1207

李爱军

必修2

（10食科/10食质合）


	
	食品工程原理实验

第二理工楼526

傅亮

选修1

(10食科是必修,10食质是选修)

第7、11周上形势与政策
	马克思主义基本原理(内招)(11-13节)

A505

柏元海

必修3

(10食科合)

	五
	
	转基因食品安全性评价（1-9周）
A124

白卫滨

选修1

(09、10食科、09、10食质合)
	仪器分析实验

（3-14周）（14:30开始）
化学楼仪器分析室

孟建新 杨培慧 何康明

周艳晖

必修1

（10食科、10食质合）

（食科选修、食质必修）
	 


注： “A”字头代表新教学楼 

1、10食品质量与安全  《食品工程原理设计》 选修2学分，2周，指导老师：傅亮，时间由老师定。

   2、10食品质量与安全 《金工实习》  必修2学分，1周，指导老师：张广文。时间由老师定。
2012～ 2013学年第 1学期理工学院  食品科学、食品质量专业

2011级本科生课程安排表 

  学生人数：食品科学与工程：27人( 内25、外2)      食品质量与安全：36人 (内25、外11)
	
	1、2节

8：00-9：50
	3、4节

10：20-12：10
	6、7、8、9节

14：00-17：50
	11、12、13节

19：00-21：50

	一
	大学英语三级（内）

必修4

商务英语三级（外）

必修4


	概率论与数理统计

A417
王瑛

选修3

（11食科、11食质内外合）
	有机化学实验（食科）

（3-18周）

（14：00开始）

化学楼121、124、125

蒋笃孝 李毅群

必修1
	

	二
	
	大学英语三级（内）

必修4

商务英语三级（外）

必修4
	物理化学（1-3周，12-16周）（7-8节）

A112

陈瑶 

必修3

（环境、食品、应化合）
	

	三
	有机化学（单周）

   A103

张笃孝
必修3（11生医合）

概率论与数理统计（双周）

A1108
王瑛   选修3

（11食科、11食质内外合）
	体育Ⅲ

选修1
	当代中国概论（外招）

A518
卢  宁

必修2

(理工合)
	    

	四
	
	毛泽东思想、邓小平理论和“三个代表思想概论(内) （上）    

A604
林子华 

 必修3

(11食品系、11环境系内招合)
	物理化学实验

（4-13周）（2:30开始）化学楼305，306，307

陈瑶  周立新
必修1

(第7、11周上形势与政策)
	机械基础
（食科）

A207

周华

必修3

	五
	物理化学

A112

       陈瑶 

      必修3

（环境、食品、应化合）
	有机化学

B802

张笃孝

必修3

（11生医合）
	有机化学实验（食质）（3-18周）（单周）（14：30开始）

化学楼121、124、125

  张金梅  必修1.5
	 


注：1、 “A”字头代表新教学楼

 2、2011级食品科学与工程    机械基础课程设计    必修1   指导老师：周华。时间由老师定。
2012～2013学年第1学期理工学院  食品科学与工程、食品质量安全专业

2012级本科生课程安排表

学生人数：75    内招人65、外招10人                    

	
	1、2节

8：00-9：50
	3、4节

10：20-12：10
	7、8、9节

15：00-17：50
	11、12节

19：00-20：50
	

	一
	  
	大学计算机基础
（上课）

A605（食质）

A506（食科）
必修3
	体育Ⅰ

必修1
	
	

	二
	大 学 语 文（外）

A503
必修2

廖健琦

（理工学院合）
	大学计算机基础

（上机）

（食科）
	无机化学

A608
杨芳
必修3


	大学计算机基础

（上机）

（食质）
	

	  三
	大学英语一级

必修4
	近代中国（外招）

A505
张龙平

必修2

（理工学院合）
高等数学Ⅰ(内)

A103
王文杰
必修4

（环境、食品、材料合）
	中国近现代史纲要(内招) 

A505
张龙平

必修2

（环境、食品合）
	高等数学Ⅰ(外)（11-12）
A301
王文杰
必修4

（环境、食品、材料合）
	

	  四
	
	大学英语一级

必修4
	无机化学实验

（3周开始）

化学楼无机实验室

郑文杰、欧阳健明 

必修1
	
	

	  五
	
	大学语文（内招）

   A506

杨俊华

必修2

（食科/食质内）
高等数学Ⅰ(外) 
A514
王文杰
必修4

（环境、食品、材料合）
	高等数学Ⅰ(内)
（7-8）
A218
王文杰
必修4

（环境、食品、材料合）
	
	


注  1、 “A”代表新教学楼

2、第7、11周周四7-8节由学生处安排全校内招生上《形势与政策》(四年级下学期才选课)，地点另行通知。

     3、英语、体育分班及上课地点等大英部体育部通知。 
4、每人预收书费500元，9月12日上午8:00__11.30下午2.30__5.30到教材中心领书，发书地址:明湖苑22栋旁华快大桥底9月17日开始按课表上课。
5、负责食品科学与工程系、环境工程系吴晓琳，办公电话020- 85224193。
节





次





课





程





星





期





节





次





课





程





星





期





节





次





课





程





星





期





节





次





课





程





星





期





节





次





课





程





星





期





节





次





课





程





星





期








