[bookmark: _GoBack]2018～2019学年第二学期理工学院食品系
2016级本科生课程表（校本部）
食科： 26人，食质：33人  合计：59人

	节
次
课
程
星
期

	
1、 2节

8：00-9：40
	
3、4节

10：00-11：40
	
7、8、9节

14：30-17：05
	
11、12、13节

19：00-21：35

	一
	食品添加剂制备与应用（有捆绑实验第二理工楼541 544）
晏日安
A122
选修3学分
	食品分析
A503
张宁 张广文
必修2学分
	动植物检疫
A511
叶蕾
选修2学分
	食品专业英语
   A122（3节课）
1-13周
   唐书泽
选修2学分

	二
	食品安全学
A306
胡长鹰
必修2学分
	功能食品研究开发
焦睿 
A409
选修2学分
	畜产品加工实验
 实验时间老师定
第二理工楼525
食科
李爱军
   10-15周

	食品原料学
A122
吴建中
选修2学分

	三
	食品分析实验
3-10周
张广文
畜产品加工实验
 实验时间老师定
第二理工楼525
  食质
李爱军
  11-15周

	食品分析实验
3-10周
张广文
畜产品加工实验
 实验时间老师定
第二理工楼525
食质
李爱军
  11-15周

	粮油食品加工质量控制实验（捆绑）
食质
第二理工楼516
李存芝
食品分析实验
3-10周
张广文

	

	四
	畜产品加工学
有捆绑实验（实验第二理工楼516）
A122
李爱军
选修3学分
	食品质量管理学
A122
吴希阳
食质必修2学分
	

	

	五
	粮油食品加工质量控制
A212
李存芝
选修3学分
	食品机械与设备
A122
周华
食科必修2学分
食质选修2学分
论文
	粮油食品加工质量控制实验（捆绑）
食科
第二理工楼516
李存芝
	



注：生产实习，2学分，必修。 李爱军，吴建中




































2018～2019学年第二学期理工学院食品系 
2017级本科生课程安排表（校本部）食科：25人，食质：32人  合计：57人

 节
次
课
程
星
期

	
	
2、 2节

8：00-9：40
	
3、4节

10：00-11：40
	
7、8、9节

14：30-17：05
	
11、12、13节

19：00-21：35

	一
	中国传统文化概论
外招生必修
何小勇
    A204

	食品工程原理

傅亮
A216
食科必修4学分
食质选修
	生物化学
连上3节
1-15周
A304
李任强
必修2.5学分
	

	二
	食品化学实验
张广文
第二理工楼550.549
  1学分

	食品化学实验
  张广文
第二理工楼550.549

	食品微生物学
连上3节

A304
刘大岭
必修3学分
	食品工程原理
傅亮
A216
食科必修4学分
食质选修

	三
	
	毛泽东思想和中国特色社会主义理论体系概论（下）
李静
内招生必修

A103
	生物化学实验、食品微生物学实验
	食品化学
连上3节
A306
欧仕益
必修3学分

	四
	

	体育IV
1学分
	生物化学实验、食品微生物学实验
	

	五
	糖果加工与质量控制
叶蕾 李丽丽
A508
选修2学分
	食品毒理学
彭喜春
A216
食质必修
2学分
	食品化学实验
张广文
第二理工楼550.549
1学分

	


注：食品工程原理实验，食科必修，1学分，食质选修，傅亮 实验时间老师安排




2018～2019学年第二学期理工学院食品系
2018级本科生课程表(校本部)                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                          
食品系：62 人 
	节
次
课
程
星
期

	
1、 2节

8：00-9：40
	
3、4节

10：00-11：40
	
7、8、9节

14：30-17：05
	
11、12、13节

19：00-21：35

	一
	大学物理
A203
刘绘
必修4学分
	
大学与人生导论  任美慧
A303
外招生必修2学分
	
有机化学
7.8.9  3节
A605
必修3学分
李毅群
	
高等数学II
  A505
 李全国
必修4学分

	二
	
大学物理实验
  必修1学分
理工楼2楼实验室
	
大学物理实验
 必修1学分
理工楼2楼实验室
	
体育II
 必修1学分
	

	三
	
大学英语
必修4学分
	大学物理
A203
刘绘
	思想道德修养与法律基础
陈联俊A515
内招生必修3学分
	

	四
	

高等数学II
A505
李全国
必修4学分
	

	 
	

	五
	糖果加工与质量控制
叶蕾 李丽丽
A508
选修2学分
	
大学英语
必修4学分
	有机化学实验
化学楼121/124/125
李毅群
	




