 All empires fall, you just have to know where to push. 2014～ 2015学年第 一学期理工学院   食品科学与工程专业 

2011级本科生课程安排表 

学生人数：26人(内25、 外1)人      

	
	1、 2节

8：00-9：50
	3、4节

10：20-12：10
	6、7、8、9节

14：00-17：50
	11、12、13节

19：00-21：50

	一
	
	食品营养学

A414
包惠燕

必修2

(11食科、11食质合)
	实用波谱学实验

黄才欢  张广文

（11食科、11食质合）

	

	二
	食品标准与法规

A417
黄才欢

选修 2

（11食科、11食质合）
	实用波谱学

A305
黄才欢  张广文

选修 3（不开）
（11食科、11食质合）
	食品感官评价实验

黄才欢

（11食科、11食质合）

	

	三
	
	食品感官评价

A1203
黄才欢

选修  2.5

（11食科、11食质合）
	食品毒素检测技术实验

吴建中

（11食科、11食质合）
	食品毒素检测技术

（1-9周）

A419
吴建中

选修2

（11食科、11食质合）

	四
	食品工厂设计概论

A304
胡长鹰

必修2

（11食科、11食质合）
	园艺产品加工与质量控制

A417
段翰英

选修2.5

(11食科、11食质合）
	（第7、11周上形势与政策）
	科技文献检索与写作
A312
汪勇   焦睿

选修1

（11食科、11食质合）

	五
	食品酶学
     A305
包惠燕

选修2.5

（11食科、11食质合）
	食品包装
A305
段翰英

选修2

(11食科、11食质合）
	园艺产品加工与质量控制实验（双周）
段翰英

食品酶学实验（单周）
包惠燕

（11食科、11食质合）
	


注： 1、“A”字头代表新教学楼

2014～ 2015学年第 一学期理工学院  食品质量与安全专业 

2011级本科生课程安排表 

学生人数：36人  ( 内招25、外招 11 )                                           
	
	1、 2节

8：00-9：50
	3、4节

10：20-12：10
	6、7、8、9节

14：00-17：50
	11、12、13节

19：00-21：50

	一
	
	食品营养学

A414
包惠燕

必修2

(11食科、11食质合)
	实用波谱学实验

黄才欢  张广文

（11食科、11食质合）

	

	二
	食品标准与法规

A417
黄才欢

必修 2

（11食科、11食质合）
	实用波谱学

A305
黄才欢  张广文

选修 3（不开）
（11食科、11食质合）
	食品感官评价实验

黄才欢

（11食科、11食质合）

	

	三
	
	食品感官评价

    A1203
黄才欢

选修  2.5

（11食科、11食质合）
	食品毒素检测技术实验

吴建中

（11食科、11食质合）
	食品毒素检测技术

（1-9周）

A419
吴建中

选修2

（11食科、11食质合）

	四
	食品工厂设计概论

A304
胡长鹰

选修2

（11食科、11食质合）
	园艺产品加工与质量控制

A417
段翰英

选修2.5

(11食科、11食质合）
	（第7、11周上形势与政策）
	科技文献检索与写作
A312
汪勇   焦睿

选修1

（11食科、11食质合）

	五
	食品酶学
A305
包惠燕

选修2.5

（11食科、11食质合）
	食品包装

A305
段翰英

选修2

(11食科、11食质合）
	园艺产品加工与质量控实验（双周）
段翰英

食品酶学实验（单周）
包惠燕

（11食科、11食质合）
	


注： 1、 “A”字头代表新教学楼

2014～ 2015学年第 一学期理工学院 食品科学与工程专业

2012级本科生课程安排表 

  学生人数： 25人  内招 25、外招 0)

	
	1、2节

8：00-9：50
	3、4节

10：20-12：10
	6、7、8、9节

14：00-17：50
	11、12、13节

19：00-21：50

	一
	
	食品生物技术导论

A403
彭喜春

选修3


	马克思主义基本原理概论(内招)

A204
田明

必修3 

(12环境、12食品内招合)
	仪器分析

A305
蔡怀鸿

选修3

（12食科、12食质合）（食科选修、食质必修）

	二
	转基因食品安全性评价（1-9周）

A305
白卫滨

选修1

(12食科、12食质合)
	
	食品工程原理实验

第二理工楼526

傅亮

必修1

(12食科是必修,12食质是选修)
	

	三
	
	农副产品综合利用

A1204
汪勇  欧仕益
选修2

(12食科、12食质合)
	仪器分析实验

（3-15周）（14:30开始）

化学楼仪器分析室

孟建新 杨培慧        

何康明  周艳晖

选修1

（12食科、12食质合）

（食科选修、食质必修）
	

	四
	食品工艺学导论

A508
李爱军

必修2
（12食科/12食质合）

	食品免疫学分析技术
     A305
 唐勇 

选修3

(12食科、12食质合)
	第7、11周上形势与政策
	

	五
	食品生物技术导论实验（单 ）

彭喜春


	食品生物技术导论实验（单）

彭喜春


	食品免疫学分析技术实验        

生科楼416

 唐勇 

(12食科、12食质合)
	


注：1、 “A”字头代表新教学楼

2、12食品科学与工程  《食品工程原理设计》  必修2学分，2周，指导老师：傅亮.时间由老师定。

3、12食品科学与工程  《金工实习》  必修2学分，1周，指导老师：周华 张广文。时间由老师定。
2014～ 2015学年第 一学期理工学院食品质量与安全专业

2012级本科生课程安排表 

  学生人数：40人( 内招 28、外招12)

	
	1、2节

8：00-9：50
	3、4节

10：20-12：10
	6、7、8、9节

14：00-17：50
	11、12、13节

19：00-21：50

	一
	
	
	马克思主义基本原理概论(内招)

A204
田明

必修3 

(12环境、12食品内招合)
	仪器分析

A305
蔡怀鸿

必修3

（12食科、12食质合）（食科选修、食质必修）

	二
	转基因食品安全性评价（1-9周）

A305
白卫滨

选修1

(12食科、12食质合)
	食品生物技术导论

A519
彭喜春

必修3


	食品工程原理实验

第二理工楼526

傅亮

选修1

(12食科是必修,12食质是选修)
	

	三
	
	农副产品综合利用

A1204
汪勇  欧仕益
选修2

(12食科、12食质合)
	仪器分析实验

（3-15周）（14:30开始）

化学楼仪器分析室

孟建新 杨培慧        

何康明  周艳晖

必修1

（12食科、12食质合）

（食科选修、食质必修）
	

	四
	食品工艺学导论

A508
李爱军

必修2
（12食科/12食质合）


	食品免疫学分析技术
     A305
 唐勇 

选修3

(12食科、12食质合)
	第7、11周上形势与政策
	

	五
	食品生物技术导论实验（双 ）
彭喜春


	食品生物技术导论实验（双）
彭喜春


	食品免疫学分析技术实验        

生科楼416

    唐勇 
(12食科、12食质合)
	 


注： “A”字头代表新教学楼 

1、12食品质量与安全  《食品工程原理设计》 选修2学分，2周，指导老师：傅亮，时间由老师定。

   2、12食品质量与安全 《金工实习》  必修2学分，1周，指导老师：周华 张广文。时间由老师定。
2014～ 2015学年第 一学期理工学院  食品科学、食品质量专业

2013级本科生课程安排表 

  学生人数：食品科学与工程：28人( 内25、外3)      食品质量与安全：40人 (内29、外11)
	
	1、2节

8：00-9：50
	3、4节

10：20-12：10
	6、7、8、9节

14：00-17：50
	11、12、13节

19：00-21：50

	一
	大学英语三级（内）

必修4

商务英语三级（外）

必修4


	有机化学

A305
将笃孝

必修3

（食科、食质内外合）
	有机化学实验（食科）

（3-10周）

（14：00开始）

化学楼121、124、

蒋笃孝   必修1
	

	二
	
	大学英语三级（内）

     必修4

商务英语三级（外）

     必修4
	物理化学实验

（4-11周）（3:00开始）化学楼305，306，307
陈瑶、扶雄辉  

必修1
	

	三
	概率论与数理统计

A417
王瑛

选修2


	
	当代中国概论（外招）
A1208   
卢宁  

必修2
(理工合)
	机械基础
（食科）

A102
周华

必修3    

	四
	有机化学（单周）
A305
将笃孝

必修3

（食科、食质内外合）
	体育Ⅲ

选修1
	有机化学实验（食质）（3-16周）

（14：30开始）

化学楼121、124、125

  张金梅
  必修1.5

(7、11周上形势与政策)
	

	五
	
	毛泽东思想、邓小平理论和“三个代表重要思想”概论(内) （上）    

A205

必修3

(13食品系、13环境系内招合)
	物理化学

 A305
陈瑶

必修3

  
	


注：1、 “A”字头代表新教学楼

 2、2013级食品科学与工程    机械基础课程设计    必修1   指导老师：周华。时间由老师定。
2014～ 2015学年第一学期理工学院 食品科学与工程、食品质量安全专业
  2014级本科生课程安排表（南校区）
学生人数：64   内招人54、外招10人                    

	
	1、2节

8：30-10：10
	3、4节

10：30-12：10
	6、7、8、9节

14：00-17：30
	10、11、12节

18：30-21：05
	

	一
	 无机化学实验

（6周开始，9：00）
化学楼无机实验室

雷浩  欧阳健明

必修1
	无机化学实验

（6周开始）

化学楼无机实验室

雷浩   欧阳健明

必修1
	资讯科技（外）（上课）
   （6-7）N216
大学计算机基础（内）（6-7）（上课）
食科N223，食质N221
资讯科技（外）（上机）
（8-9）N501-N504
大学计算机基础（内）
（上机）（8-9）N501-N504
	
	

	二
	大学与人生导论（外）
N217
黄聘
必修2


	大 学 语 文（外）

N310
倪列怀
必修2

（理工学院合）
	大学语文（内）（6-7）
 N221
廖健琦

必修2

（食科/食质内）
	
	

	  三
	
	体育Ⅰ

必修1
	中国近现代史纲要(内招) （6-7）
N313
张龙平

必修2


	高等数学Ⅰ(内)（10-11）
N415
王文杰

必修4

（环境、食品、材料合）
	

	  四
	高等数学Ⅰ(外) 

N 220
吴乐秦
必修4

（环境、食品、材料合）
	大学英语一级

必修4
	食品科学概论（6-7）
N216

陈龙 王超 黄雪松 彭喜春欧仕益 汪勇 晏日安 胡长鹰 焦睿 吴希阳 

必修1
	
	

	  五
	大学英语一级

必修4
	高等数学Ⅰ(外)

N 411
吴乐秦  必修4

高等数学Ⅰ(内)

N 415
 王文杰

必修4

（环境、食品、材料合）
	无机化学（6-8）
N 415
杨芳  黄浪欢

必修3

(环境、食品、化工合）
	
	


1、第7、11周周四6-7节由学生处安排全校内招生上《形势与政策》(四年级下学期才选课)，地点另行通知。

     2、体育、英语上课时间地点，请查综合教务系统，综合教务系统的帐号为学号，初始密码为本人生日8位数。
3、9月29日上午9:30__16.30，9月30日9：30-16：00到教材中心以班为单位领书，内招生收：500元，外招生收：350元。发书地址:南校区教学楼224室（食堂旁）10月8日开始按课表上课。
4、N代表南校区教学楼。
5、吴晓琳老师负责食品科学与工程系教务，办公电话020- 85224193。
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